Per Iniziare o Stuzzicare

Trilogia del nostro lago NEw
Crocchette di lago con dressing al basilico
Ceviche di persico marinato al lime con cipolla rossa e olive di riviera
Tartare di trota salmonata e avocado (1-4)

‘ Sciatt della Valtellina su letto d’insalata
frittelle di grano saraceno con cuore di formaggio della Valtellina
(1-5-7-12)

Carpaccio di fiocco valtellinese NEW
con melone, veli di pane all’olio evo e stracciata di bufala (7)

‘ Parmigiana 2.0 con melanzane, pomodoro, mozzarella, NEW
parmigiano, farina rustica di mais (1-3-7)

€ 14.00

€ 10.00

€ 14.00

€10.00

Trilogia del nostro lago
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| Primi

Pizzoccheri della Valtellina (1-7)

Risotto con filetti di pesce persico al burro e salvia (1-4-5-7) a persona
(min 2 persone)

Risotto al limone ed erbe NEwW
con cuore di caprino all’aglio orsino dell’Azienda Agricola Deviscio (7)

Tagliatelle al mirtillo mantecate al gorgonzola dolce, NEW
con noci tostate e speck croccante (1-3-7-8B)

L'oro e il fuoco Paccheri (1-3-7) Npw
ai due pomodori, veli di ricotta salata, guanciale croccante e cristalli di rucola

Lago e radici ravioli saltati con ripieno di pesce dilago (1-3-4-7) NEW
con battuto di missoltino, olio all’alloro e zucchine croccanti

€12.50

€17.00

€14.00

€13.00

€12.00

€ 14.00

Lago e radici
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| Secondi
Tagliata di manzo con pomodorini, rucola e scaglie di grana (7) € 20.00
‘Tzigeuner della Valtellina’ (carne al bastone) con verdure e pannocchiette € 16.00
i.;?“;. 73 o — -

Tzigeuner della Valtellina

Piatto ‘Vadavialcu’ € 14.00

ispirato dall’album ‘Vadiavialct’
dei @ULUTUMANA

Galletto Lario e Provenza
con trito di erbe lariane e patate rustiche al forno

Tartare estiva € 15.00
battuta di manzo condita alla mediterranea

con pesca marinata all’aceto di mela,

e cialda croccante di grana (7-12)

Trota in crosta di patate € 14.00
con zucchine croccanti  (4)

. Parmigiana 2.0 € 10.00

con melanzane, pomodoro, mozzarella,
parmigiano, farina rustica di mais (1-3-7)




Tiramisu € 6.00
la versione ‘Love difference’ del classico Tiramisu, rende armonici differenti sapori e
consistenze: il Pistokeddos sardo, il marsala siciliano, la curcuma e i semi di papavero

del Mediterraneo, il mascarpone della Brianza, la coulis di mirtilli della Valtellina

(1-3-7-12)

Panna cotta al mango NEw € 6.00
La classica mousse alla panna, incontra il sapore deciso del mango e ci porta

in luoghi esotici!  (7-8)

Carpaccio d’ananas NEw € 6.00
abbinato al gelato e al crumble di frutta secca, € un fine pasto estivo fresco
e profumato. (7-8-8A-8B)

Brownies al cioccolato e fragole NEW € 6.00
I’'abbinamento per eccelenza, rende il classico brownies golosissimo!
La pallina di gelato da il gusto estivo. (1-3-7)

Cannolo delizia NEw € 6.00
nella pasta sfoglia, un goloso ripieno di ricotta e gocce di cioccolato. La guarnizione
aggiunge piacevolezza al palato. (1 grano-3-7)

Gelato dl nostra produzione

affogato al caffé o al liquore
o con l'aggiunta di coulis di mirtilli, mango o fragole
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